My Recipe

Questa ricetta € mia!

Ricetta N. RE000492

da TEAM COSTA DEL CILENTO

Mezze penne rigate con zucca, salsiccia e mozzarella.

Una ricetta presentata dal Team Costa del Cilento al Cibus 2016 con I'azienda Newlat, in cui la dolcezza della zucca
sposa la sapidita della salsiccia e la mozzarella.

Tempo di preparazione: 30 minuti

Ingredienti per 4 persone

350 g mezze penne rigate
150 g di crema di zucca

100 g salsiccia fresca

25 g cipolla tritata

Olio extravergine di oliva q.b.
Basilico g.b.

50 g grana grattuggiato

sale e pepe qg.b.

35 g burro

Preparazione

Fare rosolare la cipolla con olio, aggiungendo la salsiccia privata di pelle e sgranata.

Aggiungere la crema di zucca.A parte fare cuocere in abbondante acqua salata la pasta.

Scolare e spadellare con la salsa.

Amalgamare bene con una noce di burro e aggiustare di sale, pepe, qualche foglia di basilico e formaggio grana.
Impiattare e aggiungere sopra la mozzarella precedentemente tagliata a dadini.

Per ulteriori informazioni visita il nostro sito web www.mysocialrecipe.com
oppure scrivere un messaggio all'indirizzo info@mysocialrecipe.com
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