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Questa ricetta € mia!

Ricetta N. REO00438

da PATRICK RICCI

Mangalica (ricordo di una merenda scolastica)
Pizza condita con pomodoro, fiordilatte, prosciutto cotto di mangalica, cetriolini sott' aceto e finta maionese di senape.

Tempo di preparazione: 4 minuti

Ingredienti per 1 persone

Un panetto di impasto per pizze

Salsa di pomodoro

Fiordilatte

Prosciutto cotto di mangalica

Cetriolini sott' aceto fatti in casa

Finta maionese di senape: preparata con una parte di latte di riso, due parti di olio di semi di girasole e senape.

Preparazione

Stendere I' impasto e condirlo con la salsa di pomodoro. Infornare la pizza nel forno di pizze. A cottura quasi ultimata
aggiungere il fiordilatte e continuare a cuocere. Una volta tolta dal forno condire la pizza con il prosciutto cotto di
mangalica, la finta maionese di senape e con fettine di cetriolini sott' aceto.

Per ulteriori informazioni visita il nostro sito web www.mysocialrecipe.com
oppure scrivere un messaggio all'indirizzo info@mysocialrecipe.com
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