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Questa ricetta € mia!

Ricetta N. RE0O03181 - Ricetta d'Autore

da SALVATORE DI MAIO

L' autunno

Vellutata di castagne dei Camaldoli, fontina a julienne e tartufo bianco lucano, accompagnati da olio al tartufo, scaglie di
tartufo e castagne decorative.

Tempo di preparazione: 2 minuti

Ingredienti per 1 persone

290 g Farina tipo 1 (Mulino Caputo)
100 g Velluta di castagne

80 g Fontina

5 g Tartufo bianco

g.b. Olio tartufato

g.b. Castagne

Strumenti di cottura
Forno a legna

Preparazione

Impasto diretto 12 ore t.c 6 appretto. Farina O (75%) tipo (25%)
Adagiare la vellutata di castagne sul disco di pizza aggiungere la fontina e infornare; all' uscita aggiungere I'olio tartufato,
scaglie di tartufo bianco e castagne decorative.

La ricetta ha partecipato a:
Primo trofeo Molini lario

Per ulteriori informazioni visita il nostro sito web www.mysocialrecipe.com
oppure scrivere un messaggio all'indirizzo info@mysocialrecipe.com
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