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da PASQUALINO ROSSI

LA PIZZA SCONCIATA 
PIZZA FRITTA CON MARMELLATA DI SAN MARZANO D.O.P. SCAGLIE DI CONCIATO ROMANO STAGIONATO 6 MESI
DELL' AZIENDA LE CAMPESTRE 

Tempo di preparazione: 5 minuti

Ingredienti per 4 persone
200 g IMPASTO PER PIZZA 
20 g MARMELLATA DI SAN MARZANO D.O.P.
SCAGLIE DI CONCIATO ROMANO
BASILICO FRESCO 

Preparazione
STENDERE IL PANETTO DI PASTA PER LA PIZZA E IMMERGERE IN OLIO ABBONDANTE E BEN CALDO, FRIGGERE PER 3
MINUTI , ULTIMARE LA PREPARAZIONE CON MARMELLATA DI SAN MARZANO DOP , SCAGLIE DI CONCIATO ROMANO
E BASILIO.
BUON APPETITO PIZZOSAMENTE SCONCIATO!

Vino consigliato
ASPRINIO D'AVERSA SPUMANTIZZATO 

Per ulteriori informazioni visita il nostro sito web www.mysocialrecipe.com
oppure scrivere un messaggio all'indirizzo info@mysocialrecipe.com
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