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La Genuina
Pizza con base di ricotta di fuscella e pesto, sopra pezzetti di provola di Agerola, pomodorini datterini e salsiccia, un giro
di olio d' oliva e pecorino romano.

Tempo di preparazione: 3 minuti

Ingredienti per 1 persone
n.1 cucchiaio di ricotta di fuscella
n.1 cucchiaio di pesto al basilico
80 g di provola di Agerola 
n. 3 pomodori datterini
n.1 salsiccia 
olio d'oliva q.b.
pecorino romano q.b.

Preparazione
Stendere il disco di pasta di 250 g fare una mistura di ricotta e pesto (un cucchiaio e un cucchiaio).
Stendere uniformemente il tutto sul disco di pasta dopodiché distribuire la provola, i pomodorini tagliati a pezzetti, la
salsiccia tagliata a rondelle, un filo di olio d' oliva e un pizzico di pecorino romano.
Infornare in forno a legna o a gas con temperatura non inferiore ai 400°- 450°.

Vino consigliato
Fiano di Avellino 
Sauvignon del Collio 
Vermentino di Gallura

Per ulteriori informazioni visita il nostro sito web www.mysocialrecipe.com
oppure scrivere un messaggio all'indirizzo info@mysocialrecipe.com
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