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La campagnola
Pizza con patate violetta, cipolla ramata e pancetta tesa con una sublime provola di Agerola. 

Tempo di preparazione: 3 minuti

Ingredienti per 1 persone

n.1 panetto di pizza
Patata viola (francese)
cipolla ramata di Montoro
pancetta tesa
provola di Agerola
pecorino
olio evo 
basilico 

Preparazione
Stendere il panetto e mettere in sequenza la pancetta tesa, poi la cipolla a rondelle, le patate viola tagliate sottilissime,
pecorino, olio, basilico e provola. 

Vino consigliato
Aglianco beneventano

Per ulteriori informazioni visita il nostro sito web www.mysocialrecipe.com
oppure scrivere un messaggio all'indirizzo info@mysocialrecipe.com
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