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PERSONAGGIO DELL'ANNO DELL'ENOGASTRONOMIA E DELL'ACCOGLIENZA

#PREMIOIAT
NUOVI CANDIDATI
VOTAZIONI IN 3 TURNI

s
F

giunto alla 12' edizione il

sondaggio online "Perso-

  naggio dell'anno dell'eno-

gastronomia e dell'accoglienza"

(,`.premioiat)_ Un'iniziativa che

nel corso degli anni ha consolida-

to la sua immagine come un gioco

che non vuole creare antagonismi

o stilare classifiche di merito. ma
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coinvolgere i professionisti raffor-

zando lo spirito di squadra, pun-

tando i riflettori su un settore por-

tante per l'economia nazionale.

Ta scorsa edizione si è chiusa

attribuendo il titolo di Personaggi

dell'anno 2018 a Silvia Baracchi

(categoria Cuochi). Giovanni San-

tarpia (Pizzaioli), Vetulio Bondi

(Pasticceri), Antonello Magistà

(Sala e Hotel), Alex Siliberto (Bar-

man) e Federico Quaranta (Opi-

nion leader). A dimostrazione del

crescente interesse del pubblico

votante nel sostenere i candidati,

il primo turno si è chiuso con

173.557 votanti, il secondo con ol-

tre 230mila, mentre il terzo ha rag-

giunto addirittura quota 295mila,

avvicinandosi quasi in sole tre set-

timane al record raggiunto nell'é-

dizione precedente (2017) di

313mila votanti, cifra che però è

stata raggiunta in ben 8 settimane

(tutta la durata del sondaggio).

Confermate quest'anno le 6

categorie a cui il pubblico ormai si

è affezionato, ciascuna con 36 can-

didati, per un totale di 216 nomi:

Cuochi, Pizzaioli, Pasticceri, Sala e

Ritaglio stampa ad uso esclusivo del destinatario, non riproducibile.

1
4
6
2
4
0

Mensile

Diffusione: 57.000



2 / 8

Data

Pagina

Foglio

   01-2020
22/31Italia a Tavola

SALA E HOTEL

Hotel, Barman, Opinion leader.

Ogni categoria rappresenta un

preciso ambito professionale che

fa parte di un settore ampio e sfac-

cettato come quello dell'acco-

glienza, dell'enogastronomia e

della ristorazione. I candidati, an-

che attraverso la loro popolarità,

sono coloro che ogni giorno si

impegnano a valorizzare il com-

parto e il pubblico è chiamalo ora

a scegliere chi sono i preferiti.
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votati ma anche per mantenere

alto il coinvolgimento del pubbli-

co, tenendo vivo quel dialogo di

confronto che sempre si crea nel-

le settimane del sondaggio. Le vo-

tazioni hanno così più valore e i

candidati sanno di doversi attivare

fin da subito per invitare al voto,

per non rischiare di restare esclu-

si al termine del primo e del se-

condo turno. Grazie a questo si-

stema di voto, e assecondando le

I tre turni di voto
Le fasi del sondaggio dureranno 3

settimane ciascuna e saranno ri-

partite in questo modo:

• 1° turno (36 candidati per cate-

goria) dalle 00.00 del 15 dicembre

2019 alle 21.00 del 5 gennaio 2020;

• 20 turno (12 candidati per cate-

goria) dalle 12.00 del 6 gennaio

alle 24.00 del 26 gennaio;

• 3° turno (6 candidati per catego-

ria) dalle 12.00 del 27 gennaio alle

24.00 del 16 febbraio.

In tutti e tre i turni il

voto si effettua espri-

mendo da I a 3 prefe-

renze in almeno una

delle 6 categorie di can-

didati. Ogni utente può

quindi votare fino a 18

candidati in ciascuno

Aperte domenica 15 dicembre le votazioni
per la nuova edizione del sondaggio più atteso
del settore, che si concluderà i116 febbraio 2020.
Tre i turni di voto, a eliminazione progressiva
dei candidati, ciascuno della durata di 3 settiman
Sei le categorie, con 36 candidati per ciascuna.
Numerosi i volti nuovi

e.

Il meccanismo di voto è quel-

lo inaugurato nella scorsa edizio-

ne: il sondaggio si sviluppa in tre

turni a eliminazione progressiva,

ciascuno della durata di 3 settima-

ne, con i voti dei candidati che si

azzerano all'inizio di ogni fase, II

pubblico può quindi esprimere le

sue preferenze per tre volte lttia

in ogni turno di voto. Un modo,

questo, per consolidare gradual-

mente il consenso attorno ai più

numerose richieste del pubblico,

figurano tra i candidati in gara an-

che alcuni ex vincitori delle edi-

zioni precedenti che ancora oggi

si distinguono per l'impegno pro-

fessionale e per una intensa attivi-

tà sui canali social.

Come sempre, sul quotidiano

online www.italliaatavola.net ín

homepage si trova il link per vota-

re. Si può inoltre seguire in tempo

reale l'andamento delle votazioni.

dei 3 turni. Si può votare una sola

volta per turno. Operazioni di

voto scorrette saranno individua-

te e non influiranno sul regolare

svolgimento delle votazioni

(usando più di una volta lo stesso

II? il voto sarà automaticamente

invalidato). Indipendentemente

dal numero di preferenze espres-

se (da I a 18); ogni votante sarà

conteggiato una sola volta per tur-

no. cod 63862
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Francesco Apreda
Idylio By Francesco
Apreda (Roma)

Riccardo Camaini
Lido 84
(Gardone Riviera)

Silvia Baracchi Bruno Barbieri
II Falconiere (Cortona) Fourghetti (Bologna)

MasterChef

Daniel Canzian
Ristorante Daniel
(Milano)

Moreno Cedroni
Madonnina
del Pescatore
(Senigallia)

Enrico Bartolini Andrea Berton
Enrico Bartolini Mudec Ristorante Berton
(Milano) (Milano)

Carlo Cracco
Ristorante Cracco
(Milano)

Pino Cuttaia
Ristorante La Madia
(Licata)

Massimo Bottura
Osteria Francescana
(Modena)

111)

Gennaro Esposito
La Torre del Saracino
(Vico Equense)

Paolo Griffa Antonio Guida Filippo La Mantia Antonio e Vincenzo Pietro Leemann Luca Marchini
Petit Royal Seta by Antonio Guida Filippo La Mantia Oste Lebano Joia L'Erba del Re
del Grand Hotel Royal Mandarin Oriental e cuoco (Milano) Terrazza Gallia (Milano) (Milano) (Modena)
(Courmayeur) (Milano)

Rosanna Marziale
Le Colonne Marziale
(Caserta)

Giancarlo Morelli
Pomiroeu (Seregno)

Luca Natalini
Autem
(Langhirano)

Rocco Pozzulo
Presidente Fic
Federazione italiana
cuochi

Niko Romito
Reale - Casadonna
(Castel di Sangro)

Diego Rossi
Trippa Trattoria
(Milano)

Angelo Sabatelli Marco Sacco Claudio Sadler Filippo Saporito Davide Scabin Tano Simonato
Ristorante Piccolo Lago Sadler Presidente Jre Combal.Zero Tano passami l'olio
Angelo Sabatelli (Verbania► (Milano) La Leggenda dei Frati (Rivoli) (Milano)
(Putignano) (Firenze)

0

o
0

on,

CiccioSultana GianniTarabini Cristoforo Trapani Mauro Uliassi Viviana Varese Ilario Vinciguerra
Duomo La Preséf La Magnolia Hotel Ristorante Uliassi Viva IlarioVinciguerra
(Ragusa) (Mantello) Byron (Forte Dei Marmi) (Senigallia) (Milano) Restaurant (Gallarate)
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Matteo Aloe Beniamino Bilali Corrado Bombaci Gabriele Bonci Marzia Buzzanca Maria Cacialli
Berberè Pummà Villa Zuccaro Pizzeria Pizzarium Hofstätter Garten La Figlia del Presidente
(Bologna) (Milano) (Taormina) (Roma) (Termeno) (Napoli)

Pierino Cardonia Davide Ciuitiello
L'Oro di Napoli Rossopomodoro
(Montecorvino Rovella)

—J

Enzo Coccia
Pizzeria La Notizia
(Napoli)

Michele Di Giglio Nicola Falanga Andrea Godi
Peperon Risto Pub Haccademia ITerzignol 400 Gradi
(Gravina in Puglia) #PizzAward2019 (Lecce)

Gianfranco lervolino Teresa brio Salvatore Lioniello Francesco Martucci Jacopo Mercuro Stefano Miozzo
Pizzeria 450 Gradi Le Figlie di brio Pizzeria Da Lioniello I Masanielli e Mirko Rizzo Al Borgo 1964
(Pomigliano D'Arca) (Napoli) (Succivo) (Caserta) 180g Pizzeria Romana (Cerea)

(Roma)

~

Graziano Gennaro Nasti Ciro Oliva Simone Padoan Sara Palmieri Renato Pancini
Monogrammi Bijou Concettina I Tigli 10 Diego Vitagliano Pizzeria Al Fogher
La Divina Pizza (Parigi) ai Tre Santi (San Bonifacio) (Napoli) (Arezzo)
(Firenze) (Napoli)

Antonio Pappalardo Luciano Passeri Franco Pepe Patrick Ricci Ciro Salvo Francesco
La Cascina dei Sapori Foconè Pizzeria Terra Grani Pizzeria 50 Kalò e Salvatore Salvo
(Rezzato) (Sambuceto) Pepe in Grani Esplorazioni (Napoli) Pizzeria Salvo

(Caiazzo) (San Mauro Torinese) IS. Giorgio a Cremano)

Giovanni Santarpia Lorenzo Sirabella Gino Sorbillo Antonio Troncone Giuseppe Vesi Giuseppe Vitiello
Pizzeria Giovanni Dry Milano Pizzeria Gino Sorbillo Fresco Caracciolo Pizza Gourmet La Loggetta
Santarpia (Firenze) (Milano) (Napoli) (Roma) (Napoli) (Caserta)
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Giuseppe Amato Federico Anzellotti Corrado Assenza Andrea Besuschio Luigi Biasetto Vehilio Bondi
La Pergola Presidente Conpait Caffè Sicilia Pasticceria Besuschio Pasticceria Biasetto I Gelati del Bondi
(Roma) Confederazione

pasticceri italiani
(Noto) 1845 (Abhiategrasso) (Padova) (Firenze)

4

f

Sebastiano Capiti Damiano Carrara Massimo Chierico Alessandro Comaschi Mattia Cortinovis Diego Crosara
Pasticceria Sebastiano Carrara Pastries Pasticceria Massimo Pastry culinaryadvsor Pasticceria Corrtinwis Consulente
Carèi(Faenza) (LosAngeles) Chierico Debic (Rana) eformatore

(Roma)

Sal De Riso
Pasticceria
Sal De Riso
(Minori)

Fabiola Frisa
Pasticceria Franco
(Penne)

Iginio Massarl
Pasticceria Veneto
(Brescia)

k.

Paolo Sacchetti
Pasticceria Caffè
Nuovo Mondo (Prato)

4#
Ida Di Biaggio Leonardo Di Carlo Gino Fabbri Giada Farina Fabrizio Fiorani
Gelateria Cioccolateria Pastry Concept Gino Fabbri Pasticcere Le Torte dl Giada Bulgari Ristorante
Novecento (Conegllano) (Bologna) (Brescia) Luca Fantin
(Pescara) Presidente AMPI (Tokyo)

P+_

r
Gianluca Fusto
Gianluca Fusto
Consulting

Fabrizio Galla
Pasticceria
Fabrizio Galla
(San Sebasthno Da Poi

Dario Loison Luca Mannori Pasquale Marigliano
Loison Pasticceri Pasticceria Mannori Pasquale Marigliano
dal 1938 (Costali issara) (Prato) (Nota)

Antonio Montalto Luca Montersino Isabella Potì Fabrizio Pacca Roberto Rinaldini
Technical aduisor (Accademia d Luca Bros' Restaurant Fabrizio Pacca Dessert Rinaldini Pastry
patisserie Montersino (Alba) (Lecca) (Torino) (Rimini)
Puratos Italia

rr 
MiLIT,

<_,Io i .
1 id

Maurizio Santin Sabatino Sirica Francesca
Pasticceria De Vivo Pasticceria Sirica Speranza
(Napoli) (San Giorgio a Cremano) Sugar Artist

Matteo Stucchi
I dolci di Gulliver
(Monza)

Felice Venanzi
Pasticceria Grué
(Roma)
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RobertoAnesi Vanni Berna Gabriele Bianchi
Sommelier Sommelier Magre
Ristorante El Pael Le cantine dei dogi Villa Crespi
lCanazeil (Mirano) (Erta San Giulio)

-,.,
Luca Boccali
Sommelier
Selezioni Boccali
(Roma)

Silvia Brunello
Sommelier
Quercus
(Bassano del Grappa)

A

Francesco Cerea
Coordinatore eventi
Da Vittorio (Brusaporto)

Paolo Ciaramitaro Gabriella Cicero Sandra Ciciriello Francesco Cioria Giuseppe Cupertino Livio Del Chiaro
Operational general Maitre Magre sommelier Sommelier Wine manager Sommelier e titolare
manager Miramare Duomo 142 Restaurant San Domenico Borgo Egnazia La Divina Enoteca
The Palace (Sanremo) (Ragusa) (Milano) Mola) (Savelletri( (Firenze)

Vincenzo Donatiello
Sommelier
Piazza Duomo
(Alba)

W

Oscar Manoleni
Sommelier e titolare
Al Carroponte
(Bergamo)

Ramona Ragaini
Sommelier
Ristorante Andreina
(Loreto)

libk

Livia laccarino Ezio Indiani Vito !Mini Gigliola Lombardi Antonello Magistà
Direttore Presidente Balia EHMA Sommelier Presidente Direttore Sommelier etitolare
Don Alfonso 1890
(SantAgata dei Due Golfi)

Genera) manager
Principe di Savoia

Onav Starhotels Echo,
Anderson, Ritz

Pashà
(Conversano)

(Milano)

Walter Meccia
Sommelier
Il Palagic
(Firenze)

Irina Mihailenko
Consulente e project
manager Sparkling Life
eTooscans.it

Marco Reitano Antonio Riontino
Presidente Direttore di sala
Noi di Sala Canneto Beach 2
Sommelier (Margherita di Savoia)
La Pergola (Roma)

Beppe Palmieri
Maitre
Osteria Francescana
(Modena)

Massimo Rossi
Sommelier Belvedere
(Monte San Savino)

Alessandro Pipero
Sommelier e titolare
Pipero Roma
(Roma)

Alessandro Scorsone
Gran maestro
di cerimonie
Palazzo Chigi (Roma)

Paolo Porfidio
Sommelier
Terrazza Gallia
(Milano)

AlbertoTasinato
Sommelier e titolare
l'Alchimia Ristorante
& Lounge (Milano)

ErosTeboni Valentino Tesi PascalTinari Nicola Ultimo Adua IAUa Luca Vissani
Sommelier Miglior sommelier Sommelier Food & Beverage Sommelier Restaurant manager
Feuerstein AIS 2019 Ristorante Villa Maiella Manager Park Hyatt e scrittrice Casa Vissani
IBrennerol (Guardlágrele) Mllan (Milano) (Baschi)
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FlarrioAngiolillo
Mag Café
(Milano)

Debora Cicero
Cabau S'Argamassa
Villas
(Ibiza)

Ezio Falconi
Arimo American
Champagne Bar
(Treviglio)

DanieleAntinoro
Nuovo ritrovo Remigio
(Vulcano)

M
fltf,

iF'~

Patrizia Bevilacqua
Local brand manager
Bevande Futuriste

I El
J

Irene Deiara Sossio Del Prete
Dinus Cocktail Wine Bar Cocktail bar Shub
(Arnad) (Sorrento)

Cinzia Ferro
Estremadura Café
(Verbania)

Michele Ferruccio
Rude Centocelle
(Roma)

Renzo Bussi
Bartender Consultant

Marvin Dondossola
Diageo

Erwan Garofano
Sol Levante Club
(Cavi di Lavagna)

Ruggiero CareDa
Café Réal
(Barletta)

Francesco Drago
Riva Club Bari
(Bari)

Yuri Gelmini
Surfer's Garden
(Milano)

Tommaso Cecca
Camparino
in Galleria
(Milano)

Flavio Esposito
Bespoke Distillery

Gian Nicola
Ubardi
Tatikakeya
(Calceranica al lago)

Thomas Martini Alessandro Melis Marina Mian Guglielmo Miriello Joy Napolitano Christian Olivari
Harry's Bar Pandenus RememBeer brew pub Ceresio 7 Pools The Barber Shop Gentlemen's Café
(Firenze) (Milano) & more (Pinerolo) & Restaurant (Roma) (Ariuno)

(Milano)

Mattia Pastori
Non solo Cocktails

Salvatore Scamardella
PiazzaVanuitelli
(Castellammare di Stabia)

Rama Redzepi
Grand Hotel Fasano
(Salò)

AlexSliberto
Pasticceria San Carlo
(Milano)

Salvatore Romano
Barz8
(Torino)

GabrieleTammaro
Octavius Bar
(Milano)

Erica Rossi
Osteria ai Trani
(Rovigo)

Nicola Ruggiero
Katiuscia People
and Drink (Giovinazzo)

Um Paul Vanessa Veronese
Campione Milano Latte Cappa Café (Verona)
Art Challenge 2019

Emilio Sabbatini
Formatore
e consulente
settore bar

Andrea Villa
M 10 Café
(Lesmo)

Ritaglio stampa ad uso esclusivo del destinatario, non riproducibile.

1
4
6
2
4
0

Mensile



8 / 8

Data

Pagina

Foglio

   01-2020
22/31Italia a Tavola

Alice Agnelli Nicolò Balini Francesca Teresa Bellanova Marco Bianchi Valentina
Blogger Fotografo e videomaker Barberini Ministro delle Politiche Conduttore Boccia
A Gipsy in the Kitchen Humansafari Conduttrice agricole II Gusto della Felicità Food blogger

Cuochi e dintorni (Food Network) Ho voglia di dolce
(Alice Tv)

Alessandro Borghese
Conduttore
4 Ristoranti
ISky Uno)

Nerina Di Nunzio
Direttrice IED Roma
e fondatrice
Food Confidential

Gian Marco
Centinaio
già Ministro
delle Politiche agricole
e del Turismo

Roberta Garibaldi
Docente universitaria
Esperta di turismo
enogastronomico

Valeria Ciccotti
Food blogger
Vale Cucina e Fantasia

Andrea Graziano
Imprenditore
Fud Bottega Sicula

Alessandro
Circiello
Cuoco in programmi Rai
Dirigente Fic

Elisa Isoardi
Conduttrice
La Prova del Cuoco
(Rai 1)

rime 

gedienth:

Beppe Convertini
Conduttore
Linea Verde IRaill

Chiara Maci
Food blogger
chiaramaci.com

Aldo Cursano
Vice presidente vicario
nazionale Fipe

Marina Malvezzi
Blogger
mangiarebene.com

[~1
Francesca Marino Paolo Massobrio Giovanni Umberto Montano Sonia Peronaci Carlo Petrini
Nurtizionista e ideatrice Giornalista e critico Mastropasqua Imprenditore Food blogger Fondatore
MySocialRecipe gastronomico

ilGolosario
Direttore
Oraviaggiando

Mercato Centrale soniaperonaci.it Slow Food

Ettore Prandini
Presidente
nazionale
Coldiretti

Benedetta Rossi
Food blogger
Fatto in casa
da Benedetta

Nicola "Tinto"
Prudente
Pizza e fichi ILa7l
Decanter IRadio2l

Eleonora Rubaltelli
Influencer
KitchenTrouble

Federico Quaranta
Decanter (Radio2)

Anna Scafuri
Giornalista Tgl (Rai l)
e scrittrice

Edoardo Raspelli
Giornalista gastronomo

Margo Schachter
Giornalista

Ambra Romani
Chef tv e titolare
Ladies & Gentlemen
Banqueting

Roberto Valbuzzi
Giudice
Cortesie per gli ospiti
(Real Time)

Mirko Ronzoni
Chef tv, consulente
ristorativo,
imprenditore

Valerio M. Visintin
Giornalista e critico
gastronomico
Corriere della sera
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