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Cucina e solidarietà: via alla raccolta fondi per costruire
un impianto da calcetto nella parrocchia di Santo Strato

LA SOLIDARIETÀ
I ragazzi
del progetto
"La casa
dei mestieri"
A destra
lo chef
Domenico
Iavarone,
sotto
la scuola
Zanfagna
in Tanzania

Sport a Posillip
in campo 5 chef
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Giuliana Covella

C
inque stelle Michelin e tre
artigiani del gusto per la
charity dinner dell'associa-
zione Progetto Abbracci:

con la sesta edizione di "Un
Angelo tra le Stelle" parte la
raccolta fondi per la costruzio-
ne dei "Campi del Casale" nella
parrocchia di Santo Strato a
Posillipo. Organizzata dalla
onlus di Claudio e Giovanna
Zanfagna, la serata si svolgerà
il 9 marzo, alle 20.30, presso il
ristorante Zi Teresa, che ospi-
terà l'evento che unisce alta cu-
cina e solidarietà. Scopo
dell'iniziativa è sensibilizzare
il pubblico e raccogliere fondi
a favore dei più bisognosi: l'in-
tero ricavato sarà destinato al-
la costruzione dei "Campi del
Casale" - in particolare un
campetto da calcio e un campo
per la pallavolo e la pallacane-

stro - nello spazio antistante la
parrocchia guidata da don Al-
do Landolfi. «Spazi di gioco e
di aggregazione - spiega Clau-
dio Zanfagna - pensati per di-
stogliere dalla strada i ragazzi
provenienti da famiglie in diffi-
coltà e offrire loro un luogo di
formazione e condivisione».

L'associazione fondata da

Claudio e Giovanna Zanfagna
dopo la prematura scomparsa
del figlio Andrea nel 2014 ha
portato alla nascita dell'asso-
ciazione Progetto Abbracci on-
lus che, in sei anni, ha realizza-
to opere a Napoli e in Africa.
Nel 2018 la cena stellata "Un
Angelo tra le Stelle" ha finan-
ziato la "Casa dei Mestieri"
presso la struttura dei Padri
Dehoniani a Marechiaro, con
la donazione di un forno a le-
gna e un bancone professiona-
le da bar dove studenti affetti
da disabilità cognitiva posso-
no apprendere il lavoro di sala
e inserirsi nel mondo del lavo-
ro. Nel 2019 il ricavato è stato
devoluto alla Scuola Andrea
Zanfagna in Tanzania, che ac-
coglie ogni giorno 650 minori
che hanno l'opportunità di
conseguire il diploma per l'ac-
cesso alle scuole superiori.
A scendere in campo il 9

marzo per un fine benefico sa-
ranno chef e artigiani della ga-
stronomia campana: a dettare
i tempi in cucina la chef resi-
dent del ristorante Zi Teresa
Carmela Abbate, che vedrà al-
ternarsi al suo fianco un ecce-
zionale cast di colleghi stellati.
Per la prima volta ci sarà Paolo
Gramaglia del ristorante Presi-
dent di Pompei accompagnato
da Domenico Iavarone, chef
neo stellato del José Restau-
rant di Torre del Greco, Peppe
Aversa del ristorante Il Buco di
Sorrento, Michele Deleo, con-
sulente degli hotel Four Sea-
sons di Mosca e San Pietrobur-
go e Pasquale Palamaro del ri-
storante Indaco del Regina Isa-
bella di Ischia. A completare
l'offerta gastronomica della se-
rata le pizze di Enzo Piccirillo
de La Masardona e i dolci di
Angelo Gravino, consulente
per il ristorante Michelasso.
Sottofondo musicale le note
del maestro Pino De Maio.
Quest'anno inoltre «Un Ange-
lo tra le Stelle» apre la terza
edizione della kermesse "7 su
7" ovvero la settimana dedica-
ta alla celebrazione del ragù e
della genovese promossa da
Mysocialrecipe.com e Luciano
Pignataro Wine blog in pro-
gramma dal 9 al 15 marzo.
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