My Recipe

Questa ricetta € mia!

Ricetta N. REO00946

da DAVIDE ALESSANDRINI

Livello di difficolta: Facile
Piatto tipico della stagione: Primavera, Estate

Come ti senti gustando la tua ricetta? Appagato

Bisaccia

Una pizza dedicata alla pizzeria dove ho lavorato con pesto, pomodori datterini, pomodorini gialli, fior di latte, ricotta,
scaglie di parmigiano e ciliegine di mozzarella.

Tempo di preparazione: 2 minuti

Ingredienti per 1 persone

Per l'impasto:
1/2 litro di acqua
800 g di farina

1 g di lievito

30 g di sale

Per la farcitura:

1/2 bicchierino da caffe di pesto
50 g di pomodori datterini

50 g di pomodorini gialli

100 g di fior di latte

80 g diricotta

basilico g.b.

scaglie di parmigiano q.b.
ciliegine di mozzarella qg.b.

olio evo qg.b..

Strumenti di cottura
Forno a legna

Preparazione

Per l'impasto si scioglie prima il pesto nell'acqua e poi si procede con farina, lievito e sale. Una volta steso il disco
disporre i pomodorini datterini e quelli gialli, il fiordilatte e la ricotta. Infornare e all'uscita aggiungere i bocconcini di
mozzarella e le scaglie di parmigiano.

Per ulteriori informazioni visita il nostro sito web www.mysocialrecipe.com
oppure scrivere un messaggio all'indirizzo info@mysocialrecipe.com
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