My Recipe

Questa ricetta € mia!

La Genovese del Biricchino

Tempo di preparazione: 6 ore

Ingredienti per O persone

Muscolo di bovino
Gambetto di prosciutto
100 ml Vino rosso
Cipolle di Montoro
Pomodori pelati
Passata di pomodoro
gb Sale

Strumenti di cottura
pentola

Preparazione

Facciamo rosolare la carne, sfumare con vino rosso, aggiungere le cipolle, farle appassire, aggiungiamo pelati e passata
di pomodoro, sale, in cottura per 6/7 ore

Per ulteriori informazioni visita il nostro sito web www.mysocialrecipe.com
oppure scrivere un messaggio all'indirizzo info@mysocialrecipe.com


https://www.mysocialrecipe.com/

