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Braciola di manzo crudo con scarola riccia, salsa al pecorino e ragù
da un ora su www.lucianopignataro.it

di Stefano Giancotti Un piatto dell’ antica tradizione partenopea interpretata con “cotture e
presentazioni” differenti, senza stravolgere l’ identità originaria. Registrata su mysocialrecipe.com
Scarica in PDF
L'articolo Braciola di manzo crudo con scarola riccia, salsa al pecorino e ragù sembra essere il
primo su Luciano Pignataro Wine&Food Blog.
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Bologna vince su Modena: il tortellino più buono è alla
Taverna del Cacciatore
Il tortellino è bolognese. Non solo: il tortellino è donna. A vincere la
sfida del tortellino è stata Lucia Antonelli, chef de La Taverna del
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aglio bianco brodo burro casseruola
cioccolato classico condimento cottura
dolci farina formaggio forno
frutta funghi fuoco
ingredienti italiana latt maiale
manzo menu mescolando mescolare
mescolate noce olive padella pane

panna pecorino pentola pollo

pomodori prosciutto ricetta
ricette ricotta riso ristorante

salsa soia spaghetti succo sugo
tagliare temperatura verdure vini
zucchero
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